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1. GIRIS
Incir kiiltiirii Anadolu’da insanlik tarihi kadar eski devrelere dayanan kiiltiir
meyveleri iginde, en eski gelisme tarihine sahip meyvelerden biridir. Incirin
anavatani Tirkiye olup, buradan Suriye, Filistin ve daha sonra da Ortadogu
iizerinden Cin ve Hindistan'a yayilmistir. Incirin 6zel déllenme ve kendine 6zgii
kurutma sartlar1 isteyen bir meyve olmasi yetistigi bolgeleri sinirlt kilmaktadir.

Incir, her ne kadar subtropik bir meyve olsa da genis ekolojik uyum kabiliyeti
nedeniyle yurdumuzun tiim sahil kusaginda ticari olarak yetistirilmekte olup, kuru
ve taze incir Uiretim amaci ile Biiylik ve Kii¢lik Menderes havzalarinda belirgin bir
yogunlagsma goriilmektedir.

Insan saglig1 agisindan, yiiksek kalori degeri,icerdigi mineral maddeler ve
besin maddeleri ile 6zel bir yere sahip olan kuru incirin 100 graminda 217
(kcal)’lik enerji, 138 mg. kalsiyum, 163 mg. fosfor, 4,2 mg. demir, 91,5 mg.
magnezyum, 0,073 mg. B1 ve 0,072 mg. B2 vitamini bulunmaktadir.

Tablo 1. 100 gr. Kuru Incirin Besin Degeri Igerikleri

Enerji (kcal)

P rotein (gr)

Seker (gr) 55.3
Yag (gr)

Diyet Lifi (gr)

Kalsiyum (mg)

Fosfor (mg)

Demir (mg)

Magnezyum (mg) 91.5
Vitamin B1 (mg) 0.073

Vitamin B2 (mg) 0.072
Kaynak:FAO



2. DUNYA INCIR URETIMI VE TUKETIMi

2.1. Diinya Incir Uretimi

FAO verilerine gore 2002 yil1 itibartyla diinyada 419 bin hektar alanda incir
{iretimi yapilmakta olup elde edilen incir miktari ise 1,1 milyon tondur. Ulkemiz,
diinya incir tiretiminden aldig1, %23,6’lik payla ilk sirada yer almaktadir.
Tiirkiye’yi sirastyla Misir (%17,4), Yunanistan (7,4), Iran (6,6), Fas (6,3) ve
Ispanya (5,8) izlemektedir.

Tablo 2. Diinya incir Yetistirilen Alan,Uretimi ve Verim(2002)

Yillar ‘ Uretim Alami(Ha) Uretim (Mt) Verim (Hg/Ha)

1998 ‘ 411.727 1.128.415 27.407

1999 ‘ 417.055 1.160.772 27.833
2000 ‘ 414.857 1.098.062 26.468
2001 ‘ 427.212 1.027.569 24.053
2002 ‘ 419.469 1.081.438 25.781

Kaynak:FAO

Tablo 3. Diinya Incir Uretiminde Onde Gelen Ulkeler ve Uretim Miktarlart (2002)

Uretim Alami(Ha) Uretim (Mt) Verim (Hg/Ha)
Tiirkiye 255.000
61.531
Misir 30.560 188.039
. 53,333
Yunanistan 15.000 80.000
. 16.722
Iran 42.596 71.228
15.581
Fas 43.900 68.400
. 31.500
Ispanya 20.000 63.000

Kaynak:FAO

Diinyada oldukga sinirli sayida iilkede incir tiretimi yapilmakta olup, buna bagli olarak
kuru incir tireten tilke sayist da oldukga azdir. Diinya kuru incir tiretimine ait rakamlar 2000
yilina ait olup 90 bin ton civarindadir.

Tablo 4. Diinya Kuru incir Uretimi(Ton)
Ulkeler

Tiirkiye
Yunanistan
ABD
italya
Portekiz
ispanya
Diger
Diinya
Kaynak: www.tarim.gov.tr

Diinyada kuru incir iiretiminde 6nemli iilkeler basta Tiirkiye olmak {izere Yunanistan,
ABD ve ltalya’dir. Diinya iiretimin % 54.3’ii iilkemizde, % 13,9’u Yunanistan’da, yine %
13,9°u ABD’de ve %7,8’i de Italya da gerceklestirilmistir. Bu degerlerle iilkemiz diinya kuru
incir liretiminin yarisindan fazlasini yaparak bir tekel olusturmus durumdadir.

2.2. Diinya Incir Tiiketimi

Diinyada {iretilen 90.000 ton civarindaki kuru incir tiretiminin yaklasik %30-40’1 tiretici
iilkelerce tiiketilmektedir. Uretici iilkelerin i¢ tiikketimlerinden arta kalan kismu ise ihrag
edilmektedir. Kuru incir uluslar arasi pazarlarda, ¢erezlik olarak tiiketildigi gibi pasta
imalatinda, ¢esitli yemeklerin yapiminda, dilimlenmis olarak ekmek imalatinda, sekerli



mamuller imalatinda ve meyve karisimlarinda kullanilmaktadir. Kalitesi diisiik olanlardan
pekmez, hurda incirlerden de etil alkol iiretilmektedir. Etil alkoliin {iretimi esnasinda ortaya
¢ikan incir ¢ekirdekleri de boya, kozmetik ve ilag sanayinde degerlendirilmektedir.

Tiirkiye’de ve diinyada kuru incir tiiketiminde, 6zellikle saglikli gidalar pazariin hizh
gelisimine paralel olarak artan bir talep vardir. Yurtdis1 pazarlarda noel, yurt i¢inde de
Ramazan donemlerinde kuru incir talebinde belirgin artislar gériilmektedir.

3. TURKIYE INCIR URETIMI VE TUKETIMI

3.1. Tiirkiye Incir Uretimi

Diinya’da gerek miktar, gerekse kalite bakimindan 6nemli sayilabilecek incir iireticisi
iilkelere az sayidadir. Tiirkiye, diinyanin en biiyiik ve kaliteli incir lireticisi olup, diinya taze
incir tiretiminin %23,6’s1n1, diinya kuru incir Giretiminin %54,3{inii ger¢eklestirmektedir.
Incir, yaklasik olarak 30.000 citci ailesinin yetistiriciligi yaparak ge¢imini sagladig ve
sektorde 250.000 kisiye istihdam imkani yaratan bir trtinimiizdir. Ulkemizde yogun olarak
yetistiriciligin yapildig1 bolge Ege Bolgesi’dir. ihrac degeri yiiksek kurutmalik cesitler Ege
Bolgesinin Biiyiik ve Kiigiik Menderes Havzalarinda yetistirilmektedir. Kurutmalik incir
plantasyonlarinin %4,6’s1 taban, %12’s1 kir-taban ve %83,4’1i ise egimli daglik alanda yer
almaktadir.
Sofralik cesitler ise Ege, Akdeniz, Marmara Bolgesinde ve hatta Karadeniz sahil seridinin pek
¢ok yoresinde yetistirilmektedir. Ozellikle Aydin ilimiz incir ile 6zdeslesmistir. 2001 y1l1 DiE
verilerine gore toplam incir iiretimimizin %60,7’si Aydin ilimizde ger¢eklesmistir. Aydin
ilimizi %15,4’liik payla izmir, 4,7’lik payla Bursa izlemektedir.
Ulkemizde iiretilen gesitler arasinda en yaygin olan ve diinyaca taninan, ekonomik degeri
yiiksek ve birinci sinif standart ¢esit, Sariloptur. Ulkemiz incir {iretiminin %90’1indan fazlasini
Sarilop ¢esidi incirler olugturmaktadir.

Tablo 5. Ulkemizde Incir Uretimi ve Agag Sayilari
Meyve Veren Meyve Vermeyen Uretim (Ton)
Agac Sayisi Agac Sayisi

8.970.000 870.000 255.000
8.970.000 870.000 275.000
8.950.000 820.000 240.000
9.400.000 830.000 235.000

- 250.000

Kaynak: DIE, *: Tahmin

Tablo 6. Ulkemizde Kuru incir Uretimi
Yillar Uretim(Ton)
1998 50.981
1999 52.684
2000 49.001
2001 48.028
2002 52.462

Kaynak:TARIS

3.2. Tiirkiye Incir Tiiketimi
Ulkemizde iiretilen incirin %30°’u taze olarak i¢ pazarda, %70’i kuru incir olarak dis
ve i¢ pazarda tliketilmektedir.
Yiiksek kalorili, kalsiyum, potasyum ve A vitamini yoniinden oldukc¢a zengin olan kuru
incirin tiiketimi iilkemizde arzu edilen seviyeye heniiz ulasamamistir. Ulkemizde kisi basina
yillik tiiketim tahminen 150-200 gr. civarindadir. Tiirkiye’ nin yillik kuru incir tiiketim miktari



ise ortalama 5-6 bin ton civarindadir. Besin degeri ve saglik agisindan son derece 6nemli olan
bu iirlinlimiiziin ¢esitli tanitim faaliyetleri ile i¢ tiiketiminin artirilmasi gerekmektedir.
Ulkemizde kisi basina diisen taze incir tiikketimi ise 300-500 gramdir. Bu miktarim artirilmasi
gerek halkimizin yeterli ve dengeli beslenmesi, gerekse piyasalarda dengenin saglanmasi
bakimindan gerekli goriilmektedir.

Tablo 7. Ulkemizde Kuru incir Tiiketimi

\ Tiiketim(Ton)

Kaynak:TARIS

4. URETIM SORUNLARI
4.1. Fidan Uretimi
Arastirma enstitiileri ile Ziraat Fakiiltelerinin ortaklasa yiiriitecegi ¢aligmalar
neticesinde gelistirilen hastalik ve zararlilara dayanikli, iklim ve toprak kosullarina en iyi
uyum saglayan cesitler iireticiler tarafindan temin edilmelidir.
Uretim planlamasi yapilarak, incirin uygun yerlerde yetistirilmesi saglanmalidir.

4.2. Toprak Ve Sulama

Sulu tarimin artmast ile birlikte ekonomik nedenlerle taban arazilerde incir agaclari
sokiilerek incir yetistiriciligi kir- taban ve kir, daglik, yamag arazilere kaymistir. Bu nedenle
kir ve daglik, yamag arazilerde erozyonu dnlemek amaciyla toprak ve su muhafaza onlemleri
alinmalidir. Kurak mevsimlerde bu arazilerde sulama yapma imkaninin olmamasi incir
iiretimini olumsuz etkilemekte olup, sulama sistemleri, 6zellikle de damla sulama vb.
seklinde gelistirilmelidir.

Sulamada kullanilan elektrigin birim fiyat1 ¢ok yiiksek olup, makul bir seviyeye

getirilmelidir.

4.3. Giibreleme

Bilingsiz ve yanlis yapilan giibreleme topragin fiziksel ve kimyasal yapisin
bozmaktadir. Bu nedenle giibreleme islemleri toprak ve yaprak analizlerine gore yapilmali, bu
amacla bolgelerdeki laboratuarlar say1 ve nitelik bakimindan yeterli hale getirilmelidir.
Dogru giibre kullanim1 konusunda gerekli egitim ve yayim faaliyetleri yapilmalidir.
Ekolojik tarimda kullanilan giibre {iretimi artirilmalidir.

4.4. Zirai Miicadele
Incir hastalik ve zararlilar1 ile miicadelede kiiltiirel ve kimyasal programlar titizlikle
zamaninda yerine getirilmelidir. Gereksiz kimyasallarin kullanimindan kaginilmalidir.
Incir bahgelerinde sulama, giibreleme, budama, zirai miicadele islemleri aksatilmadan
titizlikle, laboratuar analizlerine gore yapilmalidir. Zirai miicadele ilaglar1 ile bu ilaglart
iireten ve satan ve firmalar denetlenmeli, ilaclar etiketlerinde yazilan 6zellikleri tasimalidir.

4.5. incirde Aflatoksin Olusumu Ve Onlenmesi

Aflatoksin bir¢ok gida maddesinde oldugu gibi incirlerde de olugmakta, tiiketim
asamasinda insan saghg ve dis satim agisindan sorun yaratmaktadir. Incirlerde aflatoksin
olusumunun engellenmesi i¢in;

1. Zamaninda ve teknigine uygun sekilde budama yapilmali,



2. Temiz ilek kullanilmali,

3. Hasat doneminde yere diisen meyveler sik sik toplanmali,
4. Kurutma tahta 1zgaralar (kerevit) iizerinde yapilmali,

5. Kiif olusumunun 6nlenmesi i¢in tam kurutma saglanmali,

6. Incirler sergiden alinirken hurda incirler ayriimalidir.

Kuru incirlerde aflatoksin vb. hastaliklarin olusumunu engellemek icin giinesi
enerjisinden yararlanarak gelistirilen solar kurutma sistemlerinin yayginlastirilmasi
saglanmalidir. Bu yontemle zamanla nemini kaybeden (%50-60)buruklasmis incirler, topraga
dokiilmeden dnce, agagtan toplanarak, plastik telli kerevetlere dizilir ve sonra solar kurutma
tiineline sokularak, meyvedeki nem oraninin %20-22 seviyesine diismesi saglanir. Boylelikle
hem zamandan kazanilmakta, hem de aflatoksin vb. hastalilarin olugsmasinin 6niine
gecilmektedir.

Kuru incirler en kisa siirede incir igletmelerine nakledilerek metil bromitle fiimigasyona tabi
tutulmakta aksi takdirde, kurtlanarak kalitelerini kaybetmektedirler. Bunun da gereginden
fazla kimyasal ila¢ kalintis1 nedeniyle alternatif metotlar gelistirilmelidir.

Ayrica, kuru incirlerin pazarlanincaya kadar bekletildikleri depo ortami1 temiz olmal,
kire¢ badanas1 yapilmali, incir kurdu kelebeginin girisini engelleyecek tiil gibi materyalle
cevrilmeli ve kuru incirler en kisa siirede pazarlanmalidir. Depolamada hijyen kosullar
iyilestirilmelidir.

Taze ve kuru incir kalitesinin yiikseltilmesi bakimindan tireticilere gerekli egitim ve
girdi saglanmalidir. Aflatoksin hakkinda iiretici bilinglendirilmeli, bu amagla gerekli egitim
faaliyetleri yapilmalidir.

4.6. Arastirma Faaliyetleri

Ulkemizin yeni pazarlar bulmasi, iiretimde cesitliligin saglanmasu, incirlerin
yetistirilmesinden pazarlanip tiiketiciye ulagsana kadar olan siirecte ¢ok yonlii “Ar-Ge”
caligmalarinin gergeklestirilip desteklenmesi gereklidir.
Gerek kuru incirler, gerekse sofralik taze incirler i¢in talebin olusmasi, kalite ile paralel
oldugundan, {iriin alimindan ihracatina kadar olan tiim asamalarda etkin bir kalite kontrolii
saglayacak sistem ve laboratuarlar olusturup isletecek nitelikli eleman ihtiyaci giderilmelidir.

4.7. i¢ Tiiketimin Azhig

Yurt i¢i tiiketiminde en dnemli sorunlarin basinda aflatoksin sorunu gelmektedir. ihrag
edilen incirler biiyiik bir titizlikle kontrolden gecirilmektedir. Ancak, tilkemizde, aflatoksin
limitleri belirli olmasina ragmen, yurt i¢inde incir pazarlayan kuruluslarin bir ¢ogu, hi¢bir
kontrol yapmadan {irlinii, i¢ pazara stirmektedir. Yurt digina gosterilen 6zen i¢ piyasada da
gosterilmeli ve tiiketici korunmalidir.
I¢ tiiketim yetersizdir.Ulke insanimizin yeterli ve dengeli beslenmesi, piyasa dengelerinin
saglanmas1 bakimindan gerekli tanitim faaliyetleri yapilarak gerek kuru, gerekse taze incir i¢
tiiketim miktar1 artirilmalidir. Gida sanayicilerimizin bu {irline ilgi gostermesi saglanarak,
ozellikle incir ezmesinin pasta ve biskiivi sanayinde degerlendirilerek tiiketimini
artirilmalidir.
Alkol ve pekmez fabrikalarinin modernizasyonu saglanarak hurda incirlerin kullanim
alanlariin artirilmasi ve tiiketicilere ulagtirilmasi gerekmektedir.

5.PAZARLAMA
Kuru incirde alim ve pazarlama TARIS ve tiiccarlar aracihig ile
yapilmaktadir.Ulkemizde iiretilen incirlerin %30’ii genellikle taze olarak i¢ pazarda, %70’i ise
kuru incir olarak i¢ ve dis pazarlarda tiiketilmektedir. Ulkemizde incirin pazarlamasinda
kooperatiflerin pay1 %27,7 dir.



5.1. Pazarlama Yapisi
Kuru incir i¢in gegerli olan pazarlama kanallart;
1) Uretici-komisyoncu-isleyici-ig tiiketici
2) Uretici-tiiccar-ihracatgi-dis pazar
3) Uretici-mahalli pazar-isleyici-ihracatci-dis pazar
4) Uretici-Taris alim merkezi-Taris Merkez Incir Birligi-i¢ tiiketici ya da dis tiiketici
5) Uretici-komisyoncu-isleyici-perakendeci-ig tiiketici

Sofralik taze incir i¢in gegerli pazarlama kanallar1 ise;
1) Uretici-komisyoncu-ihracat¢i-dis pazar

2) Uretici-tiiccar-perakendeci-i¢ Pazar

3) Uretici-ihracat¢i-dis pazar seklindendir.

5.2. Destekleme Politikasi
Incir iireticisi ve isleyenlerine, direkt olarak yapilan bir destek bulunmamakta
olup, destekleme alimi1 da mevcut degildir.
Diinya taze incir liretimi ve diinya kuru incir ithracatinda diinya da tekel konumundaki iilkemiz
icin incir stratejik bir iiriin olup,Taze ve kuru incir sektoriiniin ve incir iireticisinin gelecegi
acisindan diger bazi tarimsal tirlinlerde oldugu gibi incirde de prim sistemine geg¢ilmelidir.

5.3. DIS TICARET
5.3.1. Thracat

Diinyada her yil yaklasik 60-70 bin ton kuru incir ihracati yapilmaktadir. Diinya
ihracatinin ortalama %55°1 iilkemiz tarafindan gerceklestirilmektedir. Thracatimizin %601
Avrupa Birligi {ilkelerine yonelik olup en 6nemli pazarlarimiz sirastyla Almanya, Fransa,
Ingiltere, italya ve Isve¢’tir. Uriiniimiiziin ikinci derecedeki alicilari ise Hollanda, Avusturya,
Israil ve Isvigre’dir. Diinya ihracatinda Tiirkiye’yi Yunanistan takip etmektedir. Diinya
ithalatinda ise en onemli iilkeler Almanya, Fransa ve Ingiltere’dir. italya ihracater iilke oldugu
gibi kuru incir ithalat1 da yapmaktadir.
Kuru incir ihracatimizda en 6nemli kalemleri ekstra kuru incir ve birinci sinif incir
olusturmaktadir.

Tablo 8. Tiirkiye Taze Ve Kuru incir Thracati

Kuru incir Taze incir

Yillar Miktar(Mt) Deger (1000$)

Miktar(Mt) Deger (1000$)
1998 37.024 71.168 4.387 5.837

1999 40.238 70.278 6.253 6.357

2000 43.066 68.038

2001 39.284 66.216 6.409 6.713

Kaynak:FAO



5.3.2. ithalat
Onemli bir incir {ireticisi olan Ulkemiz incir ihracatgist olmas1 nedeniyle yapilan ithalat gok az miktardadir.

Tablo 9. Tiirkiye Taze Ve Kuru Incir ithalat:

Kuru incir ‘ Taze incir

Yillar Miktar(Mt) Deger (1000%) Miktar(Mt) Deger (1000$)

1998 ‘ 797 1.392 0 0
1999 ‘ 762 1.622 12 14
2000 ‘ 1.015 1.818

2001 1.491 2.613 0 0

Kaynak: FAO

6. PAZARLAMA SORUNLARI

Ureticilerin pazarlik giiclerini artirabilmeleri bakimindan érgiitlenmeleri gerekmektedir.

Uriiniin serbest piyasada fiyatinin olusabilmesi i¢in ¢ok fazla alic1 ve saticinin bir arada
bulunmasi gereklidir. Bunun igin iiriin ihtisas borsalari olusturulmali ya da mevcut borsalara
islerlik kazandirilmaly, ticaret borsalari tescil kurumu olmaktan ¢ikarilmalidir. Aydin’da Kuru
Incir Borsast kurulmalidir.

6.1. Stoklama Sorunu

Kuru incir 6zelligi geregi en fazla bir yil igerisinde tiiketilmelidir. Rekoltenin fazla
oldugu yillarda stok olusmaktadir. Rekoltenin yiiksek oldugu yillarda diisiik kaliteli ve hurda
incirlerin diisiik fiyatla ihrac edilmesi Tiirk Incirciligini baltalamaktadir. Bu konuya ¢dziim
getirmek amaciyla AB de uygulanmakta olan Stok Miiessesi Kurumu finansmani Devletge
karsilanmak suretiyle kurulmalidir.

6.2. Thracatla Ilgili Sorunlar
Taze ve kuru incirde ilk yiikleme tarihi ge¢ agiklanmamali hatta ilk yiikleme tarihi
uygulamasi tamamen kaldirilmalidir.

Sinir ticareti yolu ile yurda kuru incir girisi dnlenmelidir.

Thracatin artirilmas1 bakimindan dis Pazar istekleri yoniinde bir iiretim yapilmalidir.
Bu amagla tireticiye egitim destegi saglanmali, ambalajlamaya gereken 6nemin verilmelidir.

Taze incir ihracatinda iirliniin niteliginin muhafaza edilmesi, tiriiniinii yurt i¢i ve dis1
tiiketici gruplarina ulagtirilabilmesi igin 6n sogutma, frigorofik soguk zincirli tagimaciligin
gelistirilmesi, hava yollarinin tercih edilmesi saglanmalidir.

Kuru incir pazarlamasinda ve ihracatinda en biiyiik problem aflatoksindir. Uretici ve
tilkketicilerin aflatoksin konusunda bilinglendirilerek, olusumu engellenmeli ve aflatoksinin
kabul edilebilir asgari diizeyinin belirlenmesi gereklidir.

Thracatg1 firmalar arasindaki gereksiz rekabet ve fiyat kirmalar ihracati olumsuz
etkileyerek tlilkemize doviz girisini engellemekte buna bagl olarak iireticinin elde edecegi
gelire de mani olunmaktadir.



Ozellikle kuru incirde, kimyasal madde kalintilar1, ¢esitli hastalik ve zararl kalintilara
olan tolerans diizeyleri, ¢ok diisiik seviyelere inmistir. Bu durum da kuru incir ihracatimizin,
miktar ve deger olarak diigmesine neden olmaktadir.

6.3. Kalite Tle Tlgili Sorunlar
Kuru ve taze incir i¢in dis pazarlarda artan standart ve azalan toleransa cevap
verebilecek, temiz {irtin elde edilmesi saglanmalidir.

Incirin piyasadaki yerinin korunmasi i¢in hem kalite standartlarinin yerine getirilmesi
hem de iiriin ¢esitlendirilmesi ve organik tarim {iriinlerine olan talebin giderek arttig1
gilinlimiiz kosullarinda alternatif iiretim sekillerine gidilmelidir.

7. FIYAT

Fiyat olusumunda en biiyiik agirligi, Taris’in alim fiyatlar1 olusturmaktadir. Kuru
incirin baz alim fiyat1 A-4(51-55) 0-50 gr riifuzlu (baz tip) A serisi i$ mali kuru incir igindir.
2002/2003 yil1 i¢in ilan edilen fiyatlar baslangi¢ fiyati olarak algilanmakta daha sonra iiriin
fiyatlar1 pazarin talebine gore artabilmektedir.

Taze incir fiyatlar1 ise iiretici ile tiiccar arasinda, karsilikli pazarlikla tespit
edilmektedir.Bu tespitte iiretim miktari, kalite durumu, pazar talebi, iirliniin hasat sonrasi
dayanma 6zelligi gibi kriterler rol oynamaktadir.

Thrag fiyatlar1 ise, basta iiriin tekeline sahip olan iilkemiz iiretim miktar ve kalitesine
bagl olmak tizere, diger liretici lilkelerin iiretim miktari, kalitesi ve {iriin fiyatlarina baglhdir.

Tablo 10. Kuru Incir Alim Fiyatlar1 ve Alim Miktarlar
is Y Alim Miktar1(Ton) Baz Fiyat(TL/kg)
1998/99 380.000
1999/00 600.000
2000/01 750.000
2001/02 1.650.000
2002/03 2.250.000

Kaynak: TARIS

8. SONUC
Ulkemin diinya taze ve kuru incir iiretiminde ilk sirada yer almaktadir. Diinya taze
incir liretiminin %23,6’s1n1, Diinya kuru incir tiretimin ise % 54.3’iinii tek basina karsilamakta
olup tilkemize sagladig1 doviz girdisi bakimindan stratejik dneme sahip, iistiin besleyici
ozellikleri nedeniyle de tartisilmaz bir tirliniimiizdiir.

Incir plantasyonlarinin %83,4’{iniin egimli daglik alanlarda yer aldig1, yaklasik olarak
30.000 citei ailesinin yetistiriciligi yaparak gecimini sagladigi ve sektorde 250.000 kisiye
istthdam imkani1 yaratan bir iirlin olan incirin, hak ettigi degeri elde edebilmesi bakimindan
gerekli tedbirler en kisa siirede alinmalidir.

Komisyon Uyeleri

Aydin Il Temsilcisi ve Komisyon Bagkani > Ali Arslan
Aydin 11 Temsilcisi : Mehmet GUNGOR
Aydin i1 Temsilcisi : Astm YASAR

Aydin il Temsilcisi : Fuat ABACIOGLU

Aydin i1 Temsilcisi - Nurettin KURTARICI



Aydin il Temsilcisi : Necdet iZGU

Bursa Il Temsilcisi : Mesut DENGE
Bursa il Temsilcisi : Halil TEMEL
izmir il Temsilcisi : Ismail SENGUN
izmir i1 Temsilcisi : Kemal AKKUYU
Mersin il Temsilcisi : Sabri MERCAN
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